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[Gelsicher[t]le Lebensmittel: Multiple Hurden
meistern, neue Perspektiven eréffnen

Als Menschen sind wir davon abhangig, als Unternehmer*innen sind sie unsere Existenzgrundlage und
Garant fUr unseren wirtschaftlichen Erfolg: Lebensmittel. Gesicherte und sichere Lebensmittel nachhaltig,
anforderungsgerecht und von hochster Qualitdt ohne Kompromisse zu erzeugen stellt uns jedoch haufig
vor multiple Hiirden, die es geschickt zu meistern gilt.

Anforderungen managen, zukunftsorientiert handeln

Hbéhere Rohstoff- und Energiepreise, zunehmender regulatorischer Druck, durch den Klimawan-
del bedingte Ressourcenknappheit sowie steigende Anforderungen seitens der Kund*innen und
Konsument*innen: Die Lebensmittelbranche bewegt sich in einem Spannungsfeld zwischen Marktrea-
litat und teils komplexen, nicht immer einheitlichen Erwartungen unterschiedlicher Interessengruppen.
Dabei fallt eines ganz besonders auf: Nachhaltigkeit ist langst kein Trend mehr, sondern vielmehr
zu einem Hauptfaktor im Entscheidungsprozess der Verbraucher*innen geworden. Inwiefern kénnen
Betriebe nachhaltige Prinzipien in ihr Handeln integrieren? Wohin geht die Reise und wie kénnen wir
Herausforderungen in Chancen umwandeln?

Lebensmittelunternehmen sind heute mehr denn je gefordert, multiple Hirden zu meistern, neue
Perspektiven zu eréffnen sowie transparente Informationen und zukunftsfahige Produkte anzubieten,
um das Vertrauen der Verbraucher*innen heute und morgen zu sichern. Die Lebensmittelindustrie wird
neben Qualitat, Sicherheit, Authentizitat und Legalitat auch Nachhaltigkeit in s@mtliche strategische
Entscheidungsprozesse integrieren mussen, da eines sicher ist: Die Auswirkungen des Klimawandels
werden sich nicht nur in der Kostenstruktur der Unternehmen, sondern auch im Kaufverhalten nie-
derschlagen und zwar noch deutlicher, als das bereits heute der Fall ist. Wie kann dieser schwierige
Balanceakt gelingen?

Hochkaratige Impulse und Insights aus der Lebensmittelbranche

Erfahren Sie beim diesjahrigen qualityaustria Lebensmittelforum am 10. Oktober 2023 von Top-
Expert*innen aus Theorie und Praxis, wie es gelingt, kiinftige regulatorische Herausforderungen zu meis-
tern, im Spannungsfeld aus Anforderungen und Limitationen neue Perspektiven zu erdffnen und als inte-
gres Unternehmen erfolgreich am hei umkéampften Markt zu bestehen. Besuchen Sie uns auch am 11.
Oktober 2023, wenn wir im Rahmen der Veranstaltung Lebensmittel.Recht.Up2Date den Fokus auf
branchenrelevante, rechtliche Aspekte legen.



wolke19 im Ares Tower
Donau-City-StraBe 11, 1220 Wien

Termin Dienstag, 10. Oktober 2023
09.30 - 16.30 Uhr

Moderation DI Axel Dick, MSc
Quality Austria

Ab 09.00 Uhr Welcome

09.30 Uhr Er6ffnung und BegriiBung
DI Axel Dick, MSc, Prokurist Business Development Umwelt und Energie, CSR/ESG,
Quality Austria

09.40 Uhr qualityreport - Aktuelles aus der Branche und Herausforderungen fiir die Zukunft

DI Wolfgang Leger-Hillebrand, Prokurist Branchenmanagement Lebensmittelsicherheit,
Quiallity Austria

Schwerpunkt ,Nachhaltigkeit und soziale Verantwortung entlang der Lieferkette und im
eigenen Unternehmen*

10.10 Uhr People, Planet, Profit: Kann Kommunikation nachhaltig sein (und Ziele erreichen)?
Andreas Tatzreiter, CEO & Founder, SpieBer und Spinner

10.40 Uhr Diskussion

10.50 Uhr Pause



11.10 Uhr Nachhaltigkeit entlang der Lieferkette und im eigenen Unternehmen -
wie kann das gelingen?
Sabine Samarawickrema, Senior Consultant und DI Willibald Kaltenbrunner, MBA,
Managing Partner, denkstatt

Schwerpunkt ,Lebensmittelsicherheit in schwierigen Zeiten“

11.40 Uhr Klimawandel und Lebensmittelsicherheit — die AGES als Partnerin vom Acker
bis zum Teller
DI Katharina Fister, Geschéftsfeld Lebensmittelsicherheit und Dr. Philipp von Gehren,
Geschaftsfeld Ernahrungssicherung, AGES Osterreichische Agentur fir Gesundheit und
Ern&hrungssicherheit

12.10 Uhr Diskussion

12.20 Uhr Mittagspause

Schwerpunkt ,Risiken in der Lebensmittelherstellung und zukuinftige Perspektiven*

13.10 Uhr Er6ffnung Nachmittag

13.15 Uhr Alternativprodukt, Ersatzprodukt oder Hybridprodukt - welcher Weg ist der Richtige?
Kathrin Heim, BA, MA, Wissenschaftliche Mitarbeiterin Fachbereich Lebensmittelwissen-
schaften, FH Wiener Neustadt, Campus Wieselburg

13.45 Uhr Aktuelle Herausforderungen zur Gewahrleistung eines hygienischen Umfelds -
Gefahren rechtzeitig erkennen
DI Dr. Marija Zunabovic-Pichler, Stabstelle Wasserqualitat, Magistratsabteilung 31,
Wiener Wasser

14.15 Uhr Keimausbreitung kontrollieren und Reinigung optimieren: Konzepte zur Verbesserung
der Produktionshygiene
Univ.-Prof. Dr.-Ing. Henry Jager, Institut fur Lebensmitteltechnologie, Universitat flr
Bodenkultur Wien




14.45 Uhr Diskussion

15.00 Uhr Kaffeepause

15.20 Uhr Die Zukunft kommt so oder anders: Wir missen uns auf beides vorbereiten
Univ.-Prof. Dr. Markus Hengstschléager, Leiter des Zentrums fiir Pathobiochemie
und Genetik, Medizinische Universitat Wien

16.20 Uhr Diskussion

16.30 Uhr Einladung zum Networking

Anmeldung

Anmeldungen bitte online vornehmen unter:
www.qualityaustria.com/lebensmittelforum2023
Eine schriftliche Anmeldung zur Veranstaltung ist erforderlich.

Anmeldeschluss
Mittwoch, 04. Oktober 2023

Teilnahmegebuhr
€ 190,00 exkl. MwSt. pro Veranstaltungstag
€ 300,00 exkl. MwSt. fiir beide Tage

Die Teilnahmegebuhr inkludiert auch Snacks und Pausengetranke.

Klimaneutrales Event:

Das Forum wird als klimaneutrales Event ausgerichtet. Nicht vermeidba-
re Emissionen werden durch die Unterstitzung eines hochwertigen und
nachhaltigen Klimaschutzprojektes in Athiopien ausgeglichen.
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http://www.qualityaustria.com/events/lebensmittelforum2023
http://www.qualityaustria.com/events/lebensmittelforum2023
https://www.facebook.com/QualityAustria/
https://www.xing.com/pages/qualityaustria
https://www.youtube.com/channel/UCRqk_vsfYGB5os-_xZLp9VA
https://de.linkedin.com/company/quality-austria
https://twitter.com/qualityaustria?lang=de

Ort wolke19 im Ares Tower
Donau-GCity-StraBe 11, 1220 Wien

Termin Mittwoch, 11. Oktober 2023
08.30 — 17.00 Uhr

Moderation Mag. Andreas Schmolzer
Sachverstandiger

qualityaustria Lebensmittel.Recht.Up2Date
in Kooperation mit g SAICON

CONSULTING

Schwerpunkte

Rechtssprechung & Uberwachung: Aktuelle Entwicklungen und spannende Entscheidungen
Verwaltungsgericht: Bedeutung der Zertifizierung im Verwaltungsstrafverfahren
Lebensmittelsicherheitskultur im Lebensmittelrecht

Wertigkeit von Lebensmitteln: Halt die Bewertung, was sie verspricht?
Konsument*innenschutz: Was erwarten die Verbraucher*innen nun schon wieder?
GreenClaims: Wie ist das Klima in der Werbung?

Lieferkettensorgfalt: Erste Erfahrungen

Es erwarten Sie spannende Vortrage und Diskussionen mit Lebensmittelrechtspezialist*innen und
Vertreter*innen von Behdrden und Kontrollstellen, wie z. B.:

Teresa Bauer, MSc, Verein fir Konsumenteninformation (VKI)

Prof. Dr. Ulrich Busch, Landesamt fur Gesundheit und Lebensmittelsicherheit (LGL) Bayern
Prof. Dr. Markus Grube, Rechtsanwalt

Dr. Martin Prohaska-Marchried, Rechtsanwalt

Dr. Bernd RoBkothen, Rechtsanwalt

Mag. Andreas Schmélzer, Sachverstandiger

Dr. Werner Schwarzmann, Richter, Landesverwaltungsgericht Niederdsterreich

Im Anschluss an die Veranstaltung laden wir Sie zum gemeinsamen Networking ein.

Das detaillierte Programm finden Sie unter: www.qualityaustria.com/lebensmittelforum2023
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