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Unser Planet, unser Essen, unsere Zukunft -
Lebensmittelstrategien von morgen

Rohstoffverknappung, massive Preissteigerungen, Lebensmittelsicherheit und Versorungs(un)sicherheit
sind einerseits nicht nur aufgrund der jingsten Ereignisse und weltpolitischen Geschehnisse in aller Mun-
de. Andererseits landen weltweit jahrlich 1,3 Milliarden Tonnen produzierter Lebensmittel im Mull und stel-
len so nicht nur einen ethisch bedenklichen Verlust entlang der Wertschopfungskette dar, sondern wirken
sich auch drastisch auf die Umwelt und das Klima aus.

Wie die Symbiose aus Nachhaltigkeit, Gesundheit und Sicherheit gelingt

Wir befinden uns in einem Spannungsfeld massiver globaler Veranderungen und es wird immer heraus-
fordernder, den daraus resultierenden sozialen, 6konomischen und dkologischen Anforderungen gerecht
zu werden. Die Nachfrage nach transparent und nachhaltig hergestellten Lebensmitteln steigt ebenso wie
die Weltbevolkerung. Neue Gesetze wie das Lieferkettengesetz, die Zunahme an lebensmittelbedingten
Allergien oder steigende Anforderungen an Lebensmittelsicherheit, -qualitat und -legalitét stellen viele pro-
duzierende Unternehmen vor Herausforderungen. Der unternehmerische Erfolg fUr die Lebensmittelwirt-
schaft hangt davon ab, wie innovativ und agil Unternehmen ihre Losungsansatze der Zukunft gestalten.

Radikal. Innovativ. Heute und morgen.

Beim diesjahrigen qualityaustria Lebensmittelforum erfahren Sie, wie es Organisationen gelingt, das
Thema Lebensmittelsicherheit langfristig proaktiv und systematisch zu managen. Weiters beleuchten wir,
wie Nachhaltigkeit Uber die gesamte Lieferkette umgesetzt und Sicherheit gewahrleistet werden kann — fiir
uns, den Planeten und die uns nachfolgenden Generationen.

Branchenexpert*innen aus dem Food- und Non Food-Bereich widmen sich im Zuge des 13. qualityaus-
tria Lebensmittelforums am 20. Oktober 2022 in Wien diesen und weiteren Trendthemen und betrachten
die unterschiedlichsten Schwerpunkte aus praktischen und I6sungsorientierten Blickwinkeln — Aktuelles
aus der Welt der Standards und Normen im Bereich Lebensmittelsicherheit inklusive!

Wir freuen uns darauf, gemeinsam mit Ihnen eingefahrene Denkmuster zu hinterfragen und die Zukunft der
Lebensmittelwirtschaft proaktiv zu gestalten. Besuchen Sie uns auch am 19. Oktober 2022, wenn wir im
Rahmen der Veranstaltung Lebensmittel.Recht.Up2Date den Fokus auf branchenrelevante, rechtliche
Aspekte legen.



Termin

wolke19 im Ares Tower
Donau-City-StraBe 11, 1220 Wien

Donnerstag, 20. Oktober 2022
09.30 - 16.30 Uhr

Moderation DI Axel Dick, MSc

Quality Austria

Ab 09.00 Uhr

09.30 Uhr

Schwerpunkt

09.40 Uhr

10.00 Uhr

10.30 Uhr

10.40 Uhr

Welcome

Er6ffnung und BegriiBung
DI Axel Dick, MSc, Prokurist Business Development Umwelt und Energie, CSR,
Quality Austria

»Nachhaltig, gesund und sicher - Perspektiven flr die
Lebensmittelindustrie”

qualityreport — Aktuelles aus der Branche und Herausforderungen fiir die Zukunft
DI Wolfgang Leger-Hillebrand, Prokurist Branchenmanagement Lebensmittelsicherheit,
Quiality Austria

Authentizitat und nachhaltige Lebensmittelsysteme - aktuelle und kunftige
Entwicklungen aus Sicht der AGES ¥

DI Genia Hauer und DI Katharina Fister, AGES Osterreichische

Agentur fur Gesundheit und Ernahrungssicherheit

Diskussion

Pause



Schwerpunkt

11.00 Uhr

12.00 Uhr
12.10 Uhr
Schwerpunkt
13.10 Uhr

13.15 Uhr

13.45 Uhr

14.15 Uhr

14.45 Uhr

15.00 Uhr

»Allergenmanagement - Gefahren erkennen und Risiken richtig einschatzen*
Gibt es verlassliche und fiir die Industrie praktikable Schwellenwerte fiir das
Allergenmanagement? Risiken gezielt reduzieren und Vorgaben sicher umsetzen
Jurgen Schlésser, Griindungsmitglied des Runden Tisches fur Allergenmanagement
Diskussion

Mittagspause

»Nachhaltigkeitsstrategien in der Lebensmittelindustrie”

Er6ffnung Nachmittag

Das neue Lieferkettengesetz: Nachhaltigkeit entlang der Wertschopfungskette -
praktische Perspektiven zur Umsetzung

Mag. Anneli Fischer, MSc, qualityaustria Netzwerkpartnerin, Produktexpertin CSR/ESG und
Green Finance

Welternahrung und deren gréBte Herausforderungen

Priv.-Doz. Dipl.-Ing. Dr. Franz Sinabell, Okonom, Forschungsbereichskoordinator,

WIFO - Osterreichisches Institut fiir Wirtschaftsforschung

»Planetary Health Diet” — was kann und muss die Lebensmittelindustrie beitragen?
Mag. Michaela Knieli, Schwerpunkt Ernéghrung & Okotextilien, Die Umweltberatung

Diskussion

Kaffeepause




15.20 Uhr Radikale Innovationen - fiir Innovationen anders denken
Jean Philippe Hagmann, Experte flr Innovation, Autor

16.20 Uhr Diskussion

16.30 Uhr Einladung zum Networking

Anmeldung

Anmeldungen bitte online vornehmen unter:
www.qualityaustria.com/lebensmittelforum2022
Eine schriftliche Anmeldung zur Veranstaltung ist erforderlich.

Anmeldeschluss
Donnerstag, 13. Oktober 2022

Teilnahmegebihr
€ 190,00 exkl. MwSt. pro Veranstaltungstag
€ 300,00 exkl. MwSt. flr beide Tage

Die Teilnahmegebuhr inkludiert auch Snacks und Pausengetranke.

Klimaneutrales Event:

Das Forum wird als klimaneutrales Event ausgerichtet. Nicht turn
vermeidbare Emissionen werden durch die Unterstlitzung eines sZero
hochwertigen und nachhaltigen Klimaschutzprojektes in Athiopi-

en ausgeglichen.

klimaneutrales
Event



http://www.qualityaustria.com/events/lebensmittelforum2022
http://www.qualityaustria.com/events/lebensmittelforum2022
https://www.facebook.com/QualityAustria/
https://www.xing.com/pages/qualityaustria
https://www.youtube.com/channel/UCRqk_vsfYGB5os-_xZLp9VA
https://de.linkedin.com/company/quality-austria
https://twitter.com/qualityaustria?lang=de

Ort wolke19 im Ares Tower
Donau-GCity-StraBe 11, 1220 Wien

Termin Mittwoch, 19. Oktober 2022
08.30 — 17.00 Uhr

Moderation Mag. Andreas Schmolzer
Sachverstandiger

qualityaustria Lebensmittel.Recht.Up2Date
in Kooperation mit g SAICON

CONSULTING

Schwerpunkte

Rechtssprechung & Uberwachung: Aktuelle Entwicklungen und spannende Entscheidungen
Information & Kennzeichnung: Derzeitige Konsument*innenerwartungen; das neue
Kennzeichnungspaket; Ursprungskennzeichnung aus der Sicht der Kontrolle

Neue BIO-VO: Alles beim Alten? Fallstricke flr Verarbeiter‘innen und Handel

NEM / FSMP: Am seidenen EuGH-Faden

Marketing & PR: Vorsicht, Falle! Medien-, Urheber- und Wettbewerbsrecht

Es erwarten Sie spannende Vortrage und Diskussionen mit Lebensmittelrechtspezialist*innen und
Vertreter*innen von Behérden und Kontrollstellen, wie z. B.:

Teresa Bauer, MSc, Verein fir Konsumenteninformation (VKI)

Prof. Dr. Ulrich Busch, Landesamt flir Gesundheit und Lebensmittelsicherheit (LGL) Bayern
Mag. Sandra Feiler, Austria Bio Garantie GmbH

Prof. Dr. Markus Grube, Rechtsanwalt

Dr. Thomas Hbhne, Rechtsanwalt

Mag. Jakob Hutthaler-Brandauer, Rechtsanwalt,

DI Christian Jochum, Landwirtschaftskammer Osterreich

DI Christian Seiringer, Lebensmittelaufsicht Wien

Im Anschluss an die Veranstaltung laden wir Sie zum gemeinsamen Networking ein.

Das detaillierte Programm finden Sie unter: www.qualityaustria.com/lebensmittelforum2022


http://www.qualityaustria.com/lebensmittelforum2022

@ qualityaustria Medienpartner*innen

Erfolg mit Qualitat

Quality Austria
Trainings, Zertifizierungs und
Begutachtungs GmbH

Headquarters
Zelinkagasse 10/3

1010 Wien, Austria

Tel.: +43 1274 87 47
Fax: +43 1 274 87 47-100

Customer Service Center
Am Winterhafen 1

4020 Linz, Austria

Tel.: +43 732 34 23 22

Fax: +43 732 34 23 23

E-Mail: office@qualityaustria.com

www.qualityaustria.com/lebensmittelforum2022



http://www.qualityaustria.com/events/lebensmittelforum2022
http://www.prost-magazin.at
https://www.cash.at/

